
Guancialino di vitello

con purè di patate e tartufo nero di stagione 

Riso allo zafferano secondo la tradizione milanese

Ossobuco di vitello

e gremolada con purè di patate

Tiramisù Savini

Coccole finali e caffè

155,00

Veal cheek 

with mashed potatoes and seasonal black truffle

Traditional risotto Milanese

Veal ossobuco 

and gremolada with mashed potatoes

Savini Tiramisù

Final cuddles and coffee 

155,00

Menù degustazione  

Storico 

Historical 
Tasting Menu 

Tiepido di calamaro con crema di ceci acidula, salsa al nero e borragine

Bresaola di Wagyu ‘A5’ composta di frutta di stagione

Risotto co zucchine all’escapece,

cozze e fiori di zucca

Ravioli di piselli con scottiglia di agnello, pecorino di fossa 

e aceto di Xeres

Petto di anatra al punto rosa, granturco

crescenza e olio alla paprika

Sogliola alla plancia con pak choi, salsa alle vongole,

kalamansi e zenzero

Rupis

kalamansi, pesce e tamarindo

240,00

Warm squid with sour chickpea cream, black sauce and borage

Wagyu ‘A5’ bresaola with seasonal fruit

Risotto with escapece courgettes, mussels and courgette flowers

Pea ravioli with lamb scottiglia, pecorino cheese 

and Xeres vinegar

Duck breast, corn, crescenza and paprika oil

Grilled sole with pak choi and clam, kalamansi 

and ginger sauce

Rupis

kalamansi, peaches and tamarind

240,00

Menù degustazione  

Revolution 

Revolution 
Tasting Menu 

* prodotti surgelati/congelati all’origine. Gentile cliente, per garantirne la qualità e la sicurezza alimentare, i semilavorati utilizzati per la preparazione di questo prodotto sono preparati a partire da materie prime fresche, lavorate dal Gruppo Savini e possono essere sottoposti ad abbattimento a -18°C, come descritto nel Piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04. Il 

personale è a disposizione per fornire qualsiasi informazione sulla natura e origine delle materie prime utilizzate. I prodotti della pesca crudi o praticamente crudi, sono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura ai fini sanitari, ai sensi del Reg. CE 853/04. Il cliente è pregato di comunicare la necessità di consumare alimenti privi di allergeni per cui è a disposizione la 

documentazione inerente. COPERTO 10,00 EURO A PERSONA

* frozen / frozen products at origin. Dear customer, to guarantee the quality and food safety, the semi-finished products used for the preparation of this product are prepared starting from fresh raw materials, processed by the Savini Group and can be subjected to blast chilling at -18 ° C, such as described in the HACCP Plan pursuant to Reg. CE 852/04. The staff is available to provide 

any information on the nature and origin of the raw materials used. Raw or practically raw fish products are subjected to rapid blast chilling for health purposes, in accordance with EC Reg. 853/04. The customer is asked to communicate the need to consume allergen-free foods for which the inherent documentation is available. COVER CHARGE 10,00 EURO PER PERSON


